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Entwicklung der Weltbevolkerung bis 2050

Bevaolkerung in Milliarden
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Grafik: Deutsche Stiftung Weltbevdlkerung
Quelle: Vereinte Nationen, World Population Prospects: The 2006 Revision, 2007.
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Die Grenzen der zur Verfugung stehenden Flachen

REGION/COUNTRY GROUP/
COUNTRY —
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1,40 W : economies
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/ DEVELOPING COUNTRIES 14.1 30.9
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India 37 5.1
Quelle, FAO-STAT 2010 Rest of South Asia 5.7 8.0
Mear East and North Africa 17.9 27.3
Sub-Saharan Africa 14.4 13.3
WORLD 30.0 11.2

Source: FAQ, 2009b.
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Wettbewerb Energie - Lebensmittel

Simultane Nutzung
von pflanzlichen
Rohstoffen zur
Lebensmittel- und
Energiegewinnung

Bio-Ethanol Tortillas -

~ Fraunhofer
vV



Verluste bei der Lebensmittelproduktion

Waorst case

Best case _
scenano.

scenaro:
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Quelle: Pascal
Gréverath,
Nestlé, IVLV-
Workshop
Sustainability,
Freising,

04.12.2008
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Nachhaltige Ernahrung

Thesen:

Ressourceneffiziente Lebensmittelproduktion:

= Technologische Ansatzpunkte: neue Anbau-, Ernte- und
Logistikkonzepte zur Verbesserung der Nutzungseffizienz der
Lebensmittel, partieller Ersatz tierischer Produkte durch pflanzliche
Lebensmittel zur Reduktion der CO,-Emissionen und des

Flachenbedarfes sowie eine optimierte Produktion.

= FuUr eine umwelt- und klimafreundliche Lebensmittelproduktion ist eine
Neubewertung des Ressourceneinsatzes und des Ernahrungsverhaltens

zwingend notwendig.
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Nachhaltige Ernahrung

Thesen:

Lebensmittel und Ernahrung in einer sich andernden Gesellschaft:

= Wir brauchen eine vertiefte Betrachtung der Wirkung komplexer
Lebensmittel auf den Stoffwechsel und eine Verstarkung
systembiologischer und interdisziplinarer Forschungsansatze (z.B.

Lebensmittelwissenschaften, Ernahrungsphysiologie und Neurobiologie).

= ZukUnftige Anstrengungen sind auBBerdem verstarkt auf die
organoleptische und die ernahrungsphysiologische Qualitat zu

legen, z.B. Reduktion von Fett oder Zucker,

= sowie auf neue Verarbeitungs- und Verpackungskonzepte, die
neben ,,noch mehr Convenience” aktiv den Erhalt der

Lebensmittelqualitat unterstitzen.
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Nachhaltige Ernahrung

Thesen:

Kommunikation:

Die sachgerechte Verbreitung von Ernahrungsinformationen und
fruhzeitige Ernahrungsbildung sind fur die Schaffung von Vertrauen in
Lebensmittel und fur mehr Glaubwurdigkeit der dahinterstehenden

Interessensgruppen von entscheidender Bedeutung.

Eine korrekte und fur alle Beteiligten verstandliche Kommunikation Uber
Lebensmittel und Ernahrung ist eine unverzichtbare Voraussetzung fur
Entwicklung und Erfolg aller zukinftigen Vorhaben und technologischen

Innovationen.
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Interdisziplinare Konzepte flir eine nachhaltige Wirtschaft

Roh- Gewinnung
stoff Ingredients

Ressourcenschonende Produktion, Vermeidung von Verlusten!!

Ernahrung in einer sich andernden Gesellschaft:
Gesundheit, Convenience, Genuss
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Vielen Dank fir lhre Aufmerksamkeit!
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